
SMAAKVOL
ZONDER ZORGENFEESTfolder Deze folder is geldig van 22/12/2025 t/m 4/1/2026

Menu 1
Carpaccio van rund 

Garnaalballetje 
Wokpotje van scampi  
en rijst in currysaus

***Romige butternutsoep

***Oostends vispannetje  
in kreeftensaus OF  

fijne groentjessaus OF  
kruidenroomsaus  
en verse frietjes

€ 33,00/pp

Menu 2
Carpaccio van rund 

Garnaalballetje 
Wokpotje van scampi  
en rijst in currysaus

***Romige butternutsoep

***Tongrolletjes met speelse 
groentjes in peterseliesaus

***Kalkoenfilet in druivensaus, 
warme groentjes en verse 
aardappelkroketjes (6 st.)

€ 40,50/pp

Beste klanten,
 
De feestdagen komen eraan en wij zorgen graag voor de culinaire verfijning op uw tafel!

Om zoveel mogelijk klanten tijdens de drukke eindejaarsperiode optimaal te bedienen, presenteren wij deze exclusieve feestfolder. Hierin 
ontdekt u alle gerechten die u kunt bestellen voor afhaling van 22/12/2025 tot en met 4/1/2026. In de jaarfolder vindt u extra informatie over 
deze gerechten.

Voor bestellingen op 24/12, 25/12, 31/12 en 1/1 helpen onze medewerkers u persoonlijk verder aan de bestelkiosk naast de bedieningstoon-
bank van Vishandel Mieke. Hier wordt samen met u het bestelformulier ingevuld. 
Let op: op deze dagen kunnen wij geen bestellingen telefonisch of via e-mail aannemen. Alsook bij wijzigingen na 8/12 wordt een extra kost 
van €10 aangerekend.

Voor bestellingen op andere dagen van 22/12/2025 tot en met 4/1/2026 kan u bestellen zoals gewoonlijk: in de winkel of telefonisch per 
afdeling of via e-mail.

Reserveer tijdig, want het aantal bestellingen is beperkt.

Statiestraat 69 
8810 Lichtervelde 
051 72 56 70

Vraag naar 
onze jaarfolder 
in de winkel of via 
www.lichtervelde.be

SPECIALE OPENINGSUREN 
VOOR DE FEESTDAGEN
22/12/2025 T/M 4/1/2026

MA:	 8u tot 19u
DI:	 8u tot 19u
WOE:	 8u tot 16u	 |	 afhaal traiteur van 10 tot 15u
DO:	 gesloten	 |	 afhaal traiteur van 10 tot 12u
VRIJ:	 8u tot 19u
ZAT:	 8u tot 18u
ZON:	 8u tot 12u

Het volledige team wenst u sprankelende feestdagen en een gelukkig 2026!

Feestmenu
Tataki van zalm 
Garnaalballetje 

Lotte in fijne groentesaus

***Romige butternutsoep

***Vitello tonnato OF  
Scampi’s in een licht pikant  

getomateerd sausje

***Hertenkalffilet in wildsaus, 
warme groentjes en verse 
aardappelkroketjes (6 st.)

€ 47,00/pp



Aperitief
Tapasschotel klassiek	 €	 12,50	/pp
Aperobox	 €	 12,50	/pp
Luxebox	 €	 14,50	/pp

Soepen
Tomatensoep met balletjes	 €	 4,50	/l
Romige butternutsoep	 €	 4,50	/l
Aspergeroomsoep	 €	 5,00	/l
Bouillabaise	 €	 14,50	/l

Koude voorgerechten
Carpaccio van Ierse rib-eye	 €	 9,50	/pp
Vitello tonnato	 €	 9,50	/pp
Klassieke garnalencocktail	 €	 13,50	/pp
Carpaccio van zalm	 €	 13,50	/pp
Palletje gerookte vis	 €	 15,50	/pp

Warme voorgerechten
Scampi’s in een licht pikant getomateerd sausje	 €	 9,80	/pp
Vispannetje in kreeftensaus OF fijne groentjessaus	 €	 12,50	/pp 
OF kruidenroomsaus
Gebakken coquilles in duglérésaus	 €	 13,00	/pp
Tongrolletjes met speelse groentjes in peterseliesaus	 €	 13,50	/pp

Warme hoofdgerechten vlees
Kalkoenfilet in druivensaus	 €	 12,00	/pp
Varkenshaasje in bruine vleessaus	 €	 12,00	/pp
Varkenshaasje orloff in champignonsaus	 €	 13,50	/pp
Opgevulde kalkoenfilet in champignonsaus	 €	 13,50	/pp
Stoofpotje van varkenswangetjes	 €	 14,50	/pp
Parelhoenfilet in fine champagnesaus	 €	 17,00	/pp
Fazantfilet in fine champagnesaus	 €	 18,00	/pp
Hertenkalffilet in wildsaus	 €	22,50	/pp
Indien een andere saus gewenst is, is dit zeker mogelijk

Warme hoofdgerechten vis
Bouillabaise	 €	 19,50	/pp

Supplement halve kreeft	 €	 17,00	/st
Vispannetje in kreeftensaus OF fijne groentjessaus	 €	22,50	/pp 
OF kruidenroomsaus
Kabeljauwhaasje met een zalmjasje	 €	24,00	/pp 
in fijne groentesaus
Tongrolletjes op Normandische wijze	 €	24,50	/pp
Trio van coquille, tong en zalm in graanmosterdsaus	 €	25,50	/pp
Kreeft van de Chef vergezeld van speelse groentjes,	 €	42,50	/pp 
kruidensaus en verse pasta

Voor de kindjes
Balletjes in tomatensaus met puree	 €	 6,50	/pp
Vol-au-vent met puree	 €	 6,50	/pp
Kinderfondue	 €	 6,00	/pp
Kindergourmet	 €	 6,00	/pp

Vegetarisch
Vegetarische lasagne	 €	 10,00	/pp
Cannelloni met gegrilde groenten	 €	 11,00	/pp

Gezellig tafelen
Vleesfondue	 €	 11,50	/pp
Vleesgourmet	 €	 14,00	/pp
Steengrill	 €	 16,50	/pp
Teppanyaki	 €	 17,50	/pp

Supplement all-inn: koude groenteschotel + saus	 €	 4,50	/pp
Visfondue (saus + bouillon inclusief)	 €	23,00	/pp
Visgourmet (saus inclusief)	 €	24,50	/pp

Supplement koude groenteschotel	 €	 4,00	/pp

Koude schotels
Vleesschotel	 €	23,00	/pp
Visschotel nr2	 €	28,00	/pp
Visschotel deluxe	 €	30,50	/pp
Vis- en vleesschotel deluxe	 €	35,50	/pp
Fruit de mer	 €	 37,00	/pp 
     Supplement halve kreeft	 €	 17,00	/st 
     Supplement tomaat garnaal	 €	 8,50	/pp 
     Supplement krabeitje	 €	 1,00	/pp

Bijgerechten
Koude groenteschotel	 €	 4,00	/pp
Warme groenteschotel	 €	 5,00	/pp
Tafelbroodjes (mix van wit en bruin)	 €	 0,30	/st
Stokbrood: wit of bruin (niet op 25/12 en 1/1)	 €	 1,80	/st
Koude aardappelen: natuur, mayonaise of vinaigrette	 €	 2,50	/pp
Pasta vinaigrette	 €	 2,50	/pp
Verse frietjes	 €	 1,00	/pp
Aardappelpuree	 €	 2,50	/pp
Gratin dauphinois	 €	 3,00	/pp
Verse aardappelkroketten	 €	 4,20	/12st 
	 €	 6,20	/20st
Extra saus 0,5L	 €	 6,00	/st

Kaasplank
Kaasplank	 €	 17,00	/pp

Supplement broodassortiment (niet op 25/12 en 1/1)	 €	 3,50	/pp

Dessertbuffet
± 45st voor 4 à 6 personen� € 60,00 /schotel


